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米沢牛シャトーブリアンステーキ（150g）

最上級の米沢牛フィレ肉の芯のみを使用いたします

￥17,000（税込）
｜数量限定｜

米沢牛フィレステーキ
Tenderloin Steak

米沢牛フィレステーキ

米沢牛フィレステーキ

（100g）…………………………………￥8,800（税込）

（150g）………………………………￥11,550（税込）

ライス・パンは、おかわり自由になっております。お気軽にお申し付け下さい

オードブルセット

￥2,500（税込）
オードブル

スープ

サラダ

パン または ライス

デザート

コーヒー

サラダ・スープセット

￥1,200（税込）
スープ

サラダ

パン または ライス

デザート

コーヒー

サーロインと並ぶ最高部位です。
フィレ肉の柔らかさは牛肉史上最高です。
希少部位でもあり、
牛肉の女王と呼ばれることもあります。

「フィレ」

＊特定原材料アレルギー表示義務（7品目）のみ表示

乳小麦

乳小麦

Set Menu
［セットメニュー］

卵 乳小麦

＊セットは別途ご注文ください。

＊セットは別途ご注文ください。

◇グラムアップもお受けいたします◇
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米沢牛サーロインステーキ
Sirloin Steak

米沢牛コンビネーションステーキ
Combination Steak

米沢牛サーロインステーキ

米沢牛サーロインステーキ

米沢牛サーロインステーキ

米沢牛フィレと米沢牛サーロイン（150g） ￥10,000（税込）

米沢牛ランプステーキ
Rump steak

（100g）………￥6,600（税込）

（150g）………￥8,800（税込）

（200g）……￥11,000（税込）

米沢牛特選サーロインステーキ

米沢牛特選サーロインステーキ

米沢牛特選サーロインステーキ

（100g）………￥7,700（税込）

（150g）………￥9,900（税込）

（200g）……￥12,100（税込）

米沢牛ランプステーキ

（100g）………￥5,500（税込）
米沢牛ランプステーキ

（150g）………￥7,150（税込）

この名の由来は、
英国のキング・ジェイムス１世の宴席で
あまりのうまさに王は、
褒美に卿（サー）の称号を
与えたことから始まったとされています。
ロインは「腰の肉」という意味で
「サー・ロイン」と位の高い部位となります。

「サーロイン」の由来（諸説あります）

＊特定原材料アレルギー表示義務（7品目）のみ表示

乳小麦

卵 乳小麦

乳小麦

乳小麦乳小麦

＊セットは別途ご注文ください。 ＊セットは別途ご注文ください。

＊セットは別途ご注文ください。

＊セットは別途ご注文ください。＊セットは別途ご注文ください。

◇グラムアップもお受けいたします◇
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Steak Course
※写真は全てイメージです。

当店１番人気 米沢牛の握り寿司も付いたコース

＊特定原材料アレルギー表示義務（7品目）のみ表示

明星コース
あか ぼし

サーロイン ¥10,500（税込）
フィレ ¥13,000（税込）

アミューズ ／ 本日のオードブル

米沢牛の握り寿司２貫 ／ 本日のポタージュ ／ サラダ

米沢牛サーロインステーキ130g または 米沢牛フィレステーキ130g

パン または ライス ／ デザート／ コーヒー

[ステーキコース][ステーキコース]

卵 乳小麦



Mini
    C

ourse

Steak Course
※写真は全てイメージです。

季節でメニューが変わる

その時々の旬の食材とステーキが楽しめるコース

＊特定原材料アレルギー表示義務（7品目）のみ表示

ミニステーキコース

¥7,000（税込）

オードブル／ 本日のポタージュ ／ サラダ

本日のステーキ

パン または ライス ／ デザート／ コーヒー

[ステーキコース][ステーキコース]

卵 乳小麦



◆ 米沢牛大トロのポワレ寿司（１貫）

◆ 米沢牛モモローストビーフ寿司（１貫）

◆ 米沢牛握り寿司の盛合せ（ポワレ３貫、ロースト２貫）

◆ 米沢牛入りウィンナー（４本）

◆ 米沢牛ローストカルパッチョ

◆ 季節のスープ

◆ 単品パン

◆ 単品ライス

◆ 本日のシャーベット

◆ 本日のアイスクリーム

◆ パンナコッタ

￥770（税込）

￥660（税込）

￥3,300（税込）

￥1,000（税込）

￥2,000（税込）

￥600（税込）

￥300（税込）

￥220（税込）

￥500（税込）

￥500（税込）

￥500（税込）

A la carte dish
お酒のお供にどうぞ！

米沢牛ローストカルパッチョ 米沢牛握り盛合せ

＊特定原材料アレルギー表示義務（7品目）のみ表示

小麦

小麦

乳小麦

乳小麦

乳小麦

卵 乳小麦

卵 乳小麦

小麦

小麦



米沢牛のトロトロビーフシチュー 米沢牛100％ハンバーグステーキ ベーコンエッグ

◆ 米沢牛角切りステーキ

◆ 米沢牛のトロトロビーフシチュー

◆ 米沢牛100％ハンバーグステーキ 和風ソース

◆ 米沢牛100％ハンバーグステーキ ベーコンエッグ

◆ コラーゲンたっぷり黒毛和牛のテールシチュー

◆ ホタテ貝柱のソテー プロバンス風

◆ 白身魚のソテー シェフスタイル

◆ お子様ハンバーグセット

￥4,000（税込）

￥3,200（税込）

￥1,900（税込）

￥2,000（税込）

￥2,500（税込）

￥2,400（税込）

￥2,000（税込）

￥2,200（税込）

The chef 's recommendation menu
明星シェフお薦めのかくれた逸品

スープ・ライス・デザート・ソフトドリンク付
内容：ハンバーグ・ミニステーキ・ウインナー・エビフライ

ライス・パンは、おかわり自由になっております。お気軽にお申し付け下さい

＊特定原材料アレルギー表示義務（7品目）のみ表示

乳小麦

卵小麦

乳小麦

卵小麦

乳小麦

卵 乳小麦

乳小麦

小麦 乳

＊セットは別途ご注文ください。

オードブルセット

￥2,500（税込）
オードブル

スープ

サラダ

パン または ライス

デザート

コーヒー

サラダ・スープセット

￥1,200（税込）
スープ

サラダ

パン または ライス

デザート

コーヒー

Set Menu
［セットメニュー］

卵 乳小麦



脂質、旨味に最大のこだわりをもって、米沢牛
ブランドとしての名に恥じない本物を厳選。また
当社は米沢牛銘柄推進協議会に加盟しており、
安心・安全はもちろんのこと米沢牛本来の味わ
いと質をご提供する為に、格付けだけに頼らな
い独自の基準をもって社長の黄木が自ら目利き
し、競り落としたものです。

「黄木の米沢牛」

スマホで
お手軽お買い物！

営業時間/
AM9:00～PM6:30（冬期はPM6:00）
定  休  日/毎週火曜日
（営業日もございますのでお問い合わせください）

［米沢牛黄木 総本店］

お買い物やお土産発送は
隣接の精肉本店で

米沢牛銘柄推進協議会加盟店

山形県米沢市桜木町3-41
0120-75-2240 TEL. 0238-40-1129

山形県米沢市駅前３丁目２-18

［牛鍋おおき］

営業時間/ 
11：00～15：00（14:30L.O.）
1７：00～20：30（20:00L.O.）
定  休  日/毎週水曜日

米沢駅から徒歩１分。米沢牛や郷土料理を
お召し上がりいただけます

［米沢牛ステーキレストラン 牛毘亭］

米沢牛のオーダーカットステーキと生食を
お召し上がりいただけます

山形県米沢市大字川井1039番地の1  〈道の駅米沢内〉

TEL. 0238-40-8888

TEL. 03-3201-2915
東京都千代田区丸の内1‒9‒1
東京駅グランスタ八重北内（地下１階 黒塀横丁）

［米沢牛黄木 東京駅店］

営業時間/ 11：00～23：00（22:00L.O.）

営業時間/ 
土日祝 10：00～18：30（18:00L.O.）
平　日 10：00～18：00（17:30L.O.）

シックな雰囲気の店内で米沢牛を
堪能いただけます

TEL. 03-6264-5495
東京都中央区銀座5‒7‒6  i liv（アイ リブ）12F

［米沢牛黄木 銀座店］

営業時間/土日祝 11：30～１5：00（14:30L.O.）
    17：00～22：00（21:00L.O.）
   平　日 11：30～１5：00（14:30L.O.）
    17：30～22：00（21:00L.O.）
定  休  日/毎週月曜日

黄木最高品質の米沢牛をくつろげる空間と共に
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